BODEGA | COUSINO MACUL

Fundada en 1856, la Vifia Cousifio Macul es la Unica entre las establecidas en el
siglo XIX que continda en las manos de la familia fundadora, que controla el 100%
de propiedad de la empresa. Es una empresa con tradicion, caracter e identidad.
Por afios se han preocupado de ser lideres en la produccidn vitivinicola, siempre
teniendo presentes nuestros valores, nuestra historia que nos respalda y la

excelencia de nuestros vinos.

COUSINO-MACUL

DESDE 1856

"Nuestra misién es producir vinos de clase mundial que sean auténticamente
chilenos, con caracter que expresen el sabor Unico del Valle del Maipo" Carlos
Cousifo, Presidente del Directorio de Cousifio Macul. La Vifia Cousifio Macul es
manejada hoy por la sexta generacion de los Cousifio, los tres hermanos Carlos,
Emilio y Arturo Cousifio Valdés. Ellos estan a cargo de seguir con el negocio mas
tradicional del clan. Al igual que sus antecesores, han puesto su propia marca en
la historia al llevar la calidad hasta el limite, asegurando asi la posicién de Vifia

Cousifio Macul como una empresa familiar lider.

CHARDONNAY
VALLE CENTRAL | CHILE

Tipo de vino: Blanco.

Variedad: 100 % Chardonnay.

Reposo: Sin crianza.

Alcohol: 14,0%

Capacidad de guarda: 2 afios.

Temperatura de servicio: Servir de 8 a 10° C.
Tipo desuelo: arenoso.

Notas del Sommelier:

Color dorado claro con notas aceradas y brillantes. Notas levemente florales y
mantequillosas, muy delicadas y elegantes. Se sienten aromas frutales como
pifia, manzana y limoén. Muestra un cuerpo firme, de buen grado alcohdlico y
compensada acidez. Es lleno, redondo y tiene un largo final citrico que limpia
el paladar.

Maridaje:

Se recomienda acompanar con platos de aves y comida de mar como las machas
a la parmesana, el sushi, sashimiy los pescados blancos fritos como el lenguado,
la corvinay el congrio.
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