BODEGA | COUSINO MACUL

Fundada en 1856, la Vifia Cousifio Macul es la Unica entre las establecidas en el
siglo XIX que continda en las manos de la familia fundadora, que controla el 100%
de propiedad de la empresa. Es una empresa con tradicion, caracter e identidad.
Por afios se han preocupado de ser lideres en la produccidn vitivinicola, siempre
teniendo presentes nuestros valores, nuestra historia que nos respalda y la
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excelencia de nuestros vinos.

"Nuestra misién es producir vinos de clase mundial que sean auténticamente
chilenos, con caracter que expresen el sabor Unico del Valle del Maipo" Carlos
Cousifo, Presidente del Directorio de Cousifio Macul. La Vifia Cousifio Macul es
manejada hoy por la sexta generacion de los Cousifio, los tres hermanos Carlos,
Emilio y Arturo Cousifio Valdés. Ellos estan a cargo de seguir con el negocio mas
tradicional del clan. Al igual que sus antecesores, han puesto su propia marca en
la historia al llevar la calidad hasta el limite, asegurando asi la posicién de Vifia

Cousifio Macul como una empresa familiar lider.

CABERNET SAUVIGNON
VALLE CENTRAL | CHILE

Tipo de vino: Tinto.

Variedad: 100 % Cabernet Sauvignon.
Reposo: Sin crianza.

Alcohol: 14,0%

Capacidad de guarda: 5 afios.

Temperatura de servicio: Servir de 17 a 19° C.
Tipo desuelo: arenoso, arcilloso.

Notas del Sommelier:

De color rojo rubf brillante. De aromas frescos y frutales, donde destacan
mora, frambuesas, hojas de tabaco, toffee y una menta muy sutil. En boca es
un vino seco, frutal y elegante, de acidez media y taninos ddciles. La entrada es
progresiva y la sensacién persiste por un largo tiempo.

Maridaje:
Se recomienda acompariar con Chuletas de cerdo, preparaciones picantes de nivel
medio-alto o charcuteria fria, incluyendo salame y quesos semi-duros.
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