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BODEGA  |  DOMINUS ESTATE

Dominus Estate, Yountville, California, fue establecida en 1983 por Christian 
Moueix. Situada en el famoso viñedo de Napanook, fue, en las décadas de 1940 
y 1950, la fuente de fruta para los mejores vinos del Valle de Napa. De hecho, la 
historia de la viña puede remontarse a los inicios de Napa Valley, cuando en 1838 
George Yount, en honor a quien La ciudad de Yountville fue nombrada, primero 
plantó vides allí. Hoy en día, este histórico El viñedo produce tres vinos: Dominus, 
su buque insignia, Napanook y Othello. El viñedo es de cultivo totalmente seco, 
lo que permite a las vides dibujar profundamente en el geología única. La viticultura 
y la elaboración del vino se realizan de forma meticulosa, con el Objetivo de 
producir vinos puros, equilibrados y complejos. Intervención mínima y moderación 
en todo el proceso de selección de la baya de la uva, la fermentación y el 
envejecimiento conserva el carácter de la fruta. Los vinos resultantes transmiten 

la misma personalidad de este viñedo histórico.

OTHELLO
NAPA VALLEY, CALIFORNIA | ESTADOS UNIDOS

Tipo de vino: Tinto.
Variedades: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc y Petit Verdot.

Reposo: 14 meses en roble francés.
Alcohol: 15,0%

Capacidad de guarda: 8 años.
Temperatura de servicio: Servir de 15 - 17º C. (Se recomienda decantar)

Tipo desuelo: Arcilloso, calcáreo.

Notas del Sommelier:
De color rojo rubí profundo brillante.

En nariz abre con aromas intensos y precisos de fruta roja y negra (frambuesa y 
grosella negra) complementada con notas de pimienta negra y laurel.

En el paladar, el vino presenta una buena densidad tánica manteniendo un buen 
sabor. Estructura y una encantadora persistencia aromática y notas minerales.

Maridaje:
Se recomienda acompañar con un rack de cordero asado, cortes de carne a la 

parrilla y quesos maduros.


