FAMILLE HUGEL GEWURZTRAMINER
ALSACE, FRANCIA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Blanco.

Variedad: 100% Gewdrztraminer

(Comprados en las mejores parcelas de Riquewihr).

Alcohol: 13,5%.

Vinificacidon: Después del prensado, el mosto se decanta durante unas
horas y luego se fermenta en barricas o cubas a temperatura controlada
(entre 18 y 24 °Q). El vino se trasiega una sola vez, antes de la clarificacion
natural durante el transcurso del invierno. En la primavera siguiente, el vino
se filtra ligeramente justo antes de embotellarlo.

Capacidad de Afiejamiento: 3 afios.

Temperatura de Servicio: Servira 8° C.

NOTAS DEL SOMMELIER

‘f' Amarillo con reflejos verdes.

D Muy aromatico con bouquet denso de pera madura, lychee,
%" especias y flores como jazmin.

Mucha estructura e intensidad frutal pegando al dulce,
= rosa blanca, pera, lychee y especias.

ﬁ@ﬂ El vino perfecto para combinar con cocina oriental y mexicana
(Chiles en Nogada).

La Bodega
HVH La familia Hugel y el vifiedo de Alsacia es una verdadera historia de amor desde 1639.
ﬁ Han pasado 12 generaciones hasta hoy. La bodega Hugel tiene 25 hectdreas plantadas
— en Riguewihr, en mayor proporcién de Riesling y Gewdlrztraminer y en menor
FAMILLE proporcidn con Tokay Pinot Gris y Pinot Noir. Algunos de sus vifiedos estan clasificados

H l 'GEL como Grand Cru, aunque la familia prefiere mezclar uvas de diferentes vifiedos para

elevar la calidad del caldo final. Con el auténtico cardcter de Alsacia, los vinos "Hugel”
reflejan fielmente las caracteristicas de cada variedad de cepa y de cada vendimia.
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